Extincion de Incendios en Cocinas Industriales

Objetivo

Comprender la problematica de los incendios en el ambito de las cocinas
industriales y su extincion con equipos portatiles.

Metodologia

El curso esta dividido en dieciséis (16) mddulos. Cada médulo trata un sélo
concepto de forma tal que progresivamente se pueda ir construyendo una
idea del tema, ademas, de poder ir progresando en el curso de a etapas
cortas.

Cada tema tiene una evaluacién, que se puede hacer varias veces hasta
aprobar, como condicién para acceder al tema siguiente.

Cada actividad se debe aprobar con 6/10.

Se debe aprobar cada cuestionario para acceder el mddulo siguiente y/o
entregar el trabajo practico previsto, segun la programacion de cada médulo.

Dirigido

Personal de cocinas industriales.

Requisitos

Ninguno.

Duracion del Curso

Treinta (30) dias es el tiempo que permanece abierta el salén virtual.

Temario
e Fuego Versus Incendio

e El Tridangulo del Fuego



e C(lasificacion de los Combustibles

e Los Agentes Extintores

e ;Qué es el Fuego Clase K?

e ;Qué es el Agente Extintor Clase K?

e Mecanismos de Extincién

e Descarga

e Caracteristicas del Agente K

e Algunas Condiciones de los Extintores Portatiles
e Distribucion

e Electricidad y Gas

e Medidas de Prevencion

e No Tengo Extintor de Agente K

e Control Basico de Extintores Portatiles

e ;COmo Operar un Extintor Portatil?

Docente y Moderador de la Sala
Ing. Néstor Adolfo BOTTA.

Consultas a nestor.botta@redproteger.com.ar

Modalidad

El curso es del tipo virtual a distancia asincronico. Se puede ingresar al salén
virtual en el momento que el alumno disponga de tiempo. No hay
limitaciones de tiempo dentro del plazo para la culminacion del curso.

Se entrega material de lectura digital.

Se emite certificado de aprobado digital cuando se cumplan todas las
actividades con una nota mayor a 6/10.


mailto:nestor.botta@redproteger.com.ar

Ingreso a la Sala Virtual

Una vez acreditado el pago, sera enviado en forma inmediata un email con
las instrucciones y la clave de matriculacion para acceder a la Sala, para lo
cual se debera realizar el registro en www.salavirtual.com.ar.

Sobre la Facturacion
Se emite factura tipo "C".

Opcién de abonar en Délares via Paypal para los que no pueden abonar en
pesos argentinos (solicitar link de pago a info@salavirtual.com.ar).

Inscripcion y plataformas de pago

https://www.salavirtual.com.ar/plataformaz
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